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[ b1 CrisTiANO RicIPUTI ]

Tradizione,
legame coniil
territorio, lavoro
artigianale:

la ricetta del

Caseificio Pascoli

radizione, legame con il
T territorio, lavoro di tipo

artigianale: sono queste
le caratteristiche del caseificio
Pascoli, una piccola realta che
sorge in comune di Savignano
sul Rubicone (Forli-Cesena) al
confine con San Mauro Pasco-
li, sulla riva di quel Rubicone
che Giulio Cesare attraversd

[ Lavorazione all'interno del
caseificio Pascoli.

n. 29-30/2010

24 Tuglio 2010

[ LATTIERO-CASEARIO ] Prima azienda a ottenere la certificazione sul prodotto

Gli artisti del formaggio
fra squacquerone e fossa

con le sue legioni nel 49 a.C.
pronunciando il fatidico “Alea
iacta est”.

Un dado che ¢ tratto anche
per le produzioni casearie ro-
magnole quali lo Squacquero-
ne e il formaggio di Fossa, en-
trambe punti di forza del ca-
seificio. «La nostra attivita e
sorta quasi 50 anni fa - spiega
Annalisa Raduano, contitola-
re insieme alla madre Mari-
nella Conti — per volere di mio

nonno paterno. A quei tempi
ogni famiglia contadina aveva
almeno una vacca da latte,
senza dimenticare che nelle
colline della valle del Rubico-
ne vi & sempre stata una di-
screta concentrazione di alle-
vamenti di pecore. La nostra e
da sempre un‘attivita di tipo
familiare: al nonno & succedu-
to mio padre Luciano e, da
qualche mese, I'azienda &, an-
che dal punto di vista formale,

[ Annalisa Raduano mostra
un formaggio stagionato.

a conduzione femminile».

La vendita viene effettuata
direttamente tramite il nego-
zio annesso al caseificio, op-
pure con contratti con la Gdo
del territorio. La distribuzione
aumenta notevolmente nel pe-
riodo estivo quando la Riviera
romagnola accoglie milioni di
turisti.

[ ILPRODOTTO DI PUNTA

Lo squacquerone che esce dal
caseificio Pascoli ¢ stato il pri-
mo in Italia ad ottenere la cet-
tificazione (Cermet) per ga-
rantire l'origine tutta roma-
gnola del prodotto, vale a dire
'uso di latte proveniente dalle
province di Romagna (Forli-
Cesena, Rimini e Ravenna),
I'uso esclusivo di sale prove-
niente dalle saline di Cervia

[ Attrezzatura per fare
lo squacquerone.
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