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Al porcino del Frignano
serve un sigillo di qualita

Chiesto ['ingresso nel marchio «Tradizione e sapori»

—SESTOLA—

STA RACCOGLIENDO con-
sensi tra 1 residenti dell’alto Ap-
pennino la proposta di alcuni rac-
coglitori di istituire un ‘marchio
camerale’ per il fungo porcino fri-
gnanese (tra i pit pregiati dell’Ap-
pennino) ed un eventuale Centro
di raccolta per il controllo e la ven-
dita. Il nostro porcino si aggiunge-
rebbe cosi agli altri prodotti gia tu-
telati dal marchio camerale «Tra-
dizione e Sapori di Modenan.
L’ultimo entrato tra i prodotti tu-
telati & il miele di castagno e mille-
fiori dell’Appennino e della Pia-
nura modenese, che si & aggiunto
a: amaretti di Modena, crescenti-
na di Modena, marrone del Fri-
gnano e marrone di Zocca, mirtil-
lo nero dell’Appennino modene-
se, nocino di Modena, patata di
Montese, sassolino di Modena,
tartufo delle Valli del Dolo e Dra-
gone, tortellini di Modena, croc-
cante artigianale del Frignano, sa-
lame di San Felice.

IL. GAL Antico Frignano e Ap-
pennino Reggiano ne ha parlato
1n un recente convegno provincia-
le. Il presidente Luciano Correg-
gi dice: «L’incontro & stata un’ul-
teriore occasione per fare conosce-
re e valorizzare il Marchio Came-
rale e, in particolare, le produzio-
ni montane. Dopo otto anni di at-
tivita, siamo in grado di conferma-
re la soddisfazione sia da parte del-
le aziende produttrici, sia da parte
dei consumatori, che si sentono
garantiti nella qualita e sicurezza
dai prodotti tutelati dal marchio.
Il disciplinare, infatti, garantisce
Pesclusione di trattamenti chimi-

Uno splendido esemplare di porcino raccolto nei boschi del Frignano

ci nella fase di produzione e di so-
fisticazione nella fase di confezio-
namenton.

L’Appennino  modenese ¢
un’area di produzione di numero-
se eccellenze agro-alimentari, ca-
ratterizzate da spiccate caratteri-
stiche di tipicita, unicita ed auten-

DIFESA DEL PRODOTTO
Il Gal territoriale sostiene
Uiniziativa, vista con favore
per tutelare i consumatori

ticita. Accanto alle produzioni
che gia beneficiano della certifica-
zione di tipicitd d’origine, come
DOP e IGP, vi sono prodotti con
particolari caratteristiche qualita-
tive, che non beneficiano di alcu-
na protezione.

PER SOPPERIRE a questa ca-

renza la Camera di Commercio di
Modena, otto anni fa, ha creato e
promosso il marchio collettivo de-
nominato «Tradizione e sapori di
Modena». L’obiettivo ¢ quello di
includere sotto la tutela del mar-
chio quei prodotti locali, di cui &
stato possibile certificare la quali-
ta e la cui produzione ¢ in sinto-
nia con luoghi ad alto valore am-
bientale e coltivati o trasformati
con tecniche a basso impatto am-
bientale. «I1 GAL Antico Frigna-
no -aggiunge il direttore Gualtie-
ro Lutti-svolge il servizio di certi-
ficazione ed accertamento insie-
me al di Bologna e
all’Icea di Vignola. Turttavia, dob-
biamo ringraziare la Camera di
Commercio di Modena, che ha
creduto e sostenuto questo proget-
to di valorizzazione e commercia-
lizzazione dei prodotti di qualita
fin dall’inizio».
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